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CURSO 1° CURSO 2013-2014

HORARIO PRACTICAS SEMESTRE 2

FEBRERO INVESTIGACION PRODUCTOS VEGETALES
Viernes 14  PROPIEDADES FUNCIONALES DE FRUTAS Y HORTALIZAS 9:30-11:30
FISIOLOGIA DE LA MADURACION Y SENESCENCIA 12:00-14:30
ANALISIS SENSORIAL DE PRODUCTOS VEGETALES Y LA CATA DEL VINO 16:00-19:00
Viernes 21  ATMOSFERAS MODIFICADAS Y ENVASADO ACTIVO EN POSTCOSECHA 9:30-11:30
ELABORACION Y CONSERVACION EN PRODUCTOS VEGETALES CORTADOS 12:00-14:30
TECNICAS DE ANALISIS MICROBIOLOGICO DE ALIMENTOS 16:00-19:00
Viernes 28  DISENO DE EXPERIMENTOS Y ANALISIS DE DATOS 9:30-11:30
ALTERACIONES Y PERDIDAS CALIDAD FRUTAS Y HORTALIZAS POSTCOSECHA 12:00-14:30
ELABORACION Y CONSERVACION EN PRODUCTOS VEGETALES CORTADOS 15:30-18:00
FISIOLOGIA DE LA MADURACION Y SENESCENCIA 18:30-20:30

MARZO INVESTIGACION PRODUCTOS VEGETALES
Viernes 7 TECNICAS DE ANALISIS MICROBIOLOGICO DE ALIMENTOS 9:30-13:30
FISIOLOGIA DE LA MADURACION Y SENESCENCIA 16:00-19:00
Viernes 14  TECNICAS DE ANALISIS MICROBIOLOGICO DE ALIMENTOS 9:30-11:30
Viernes 21  VISITA TECNICA: ATMOSFERAS MODIFICADAS Y ENVASADO ACTIVO 9:00-15:00
ATMOSFERAS MODIFICADAS Y ENVASADO ACTIVO EN POSTCOSECHA 16:00-19:00
Viernes 28  ANALISIS SENSORIAL DE PRODUCTOS VEGETALES Y LA CATA DEL VINO 9:30-11:30
PROPIEDADES FUNCIONALES DE FRUTAS Y HORTALIZAS 12:00-14:30

ABRIL INVESTIGACION PRODUCTOS VEGETALES
Viernes 4 PROPIEDADES FUNCIONALES DE FRUTAS Y HORTALIZAS 9:30-11:30
FISIOLOGIA DE LA MADURACION Y SENESCENCIA 12:00-14:30
VALORIZACION CO-PRODUCTOS DE LAS INDUSTRIAS DE ORIGEN VEGETAL 16:00-21:00
Viernes 13  ATMOSFERAS MODIFICADAS Y ENVASADO ACTIVO EN POSTCOSECHA 9:30-11:30
DISENO DE EXPERIMENTOS Y ANALISIS DE DATOS 12:00-14:30
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MAYO INVESTIGACION PRODUCTOS VEGETALES
Viernes 9 VISITA TECNICA: ELABORACION PRODUCTOS CORTADOS 9:00-15:00
PROPIEDADES FUNCIONALES DE FRUTAS Y HORTALIZAS 16:00-19:00
Viernes 16 VALORIZACION DE CO-PRODUCTOS INDUSTRIAS DE ORIGEN VEGETAL 9:30-14:30
ALTERACIONES Y PERDIDAS CALIDAD FRUTAS Y HORTALIZAS POSTCOSECHA 15:30-20:30
Viernes 23 ALTERACIONES Y PERDIDAS CALIDAD FRUTAS Y HORTALIZAS POSTCOSECHA 9:30-14:30

DISENO DE EXPERIMENTOS Y ANALISIS DE DATOS 16:00-19:00
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CURSO 1° CURSO 2013-2014

HORARIO PRACTICAS SEMESTRE 2

FEBRERO INVESTIGACION PRODUCTOS ANIMALES
Viernes 14  ANALISIS SENSORIAL EN PRODUCTOS DE ORIGEN ANIMAL 9:30-11:30
ORDENO MECANICO Y CALIDAD DE LA LECHE 12:00-14:30
TRAZABILIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA PRODUCTOS ORIGEN ANIMAL 16:00-19:00
Viernes 21  SEGURIDAD ALIMENTARIA EN LA PRODUCCION ANIMAL 9:30-11:30
VALORIZACION CO-PRODUCTOS INDUSTRIAS ALIMENTOS ORIGEN ANIMAL 12:00-14:30
TECNICAS DE ANALISIS MICROBIOLOGICO DE ALIMENTOS 16:00-19:00
Viernes 28  DISENO DE EXPERIMENTOS Y ANALISIS DE DATOS 9:30-11:30
TRAZABILIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA PRODUCTOS ORIGEN ANIMAL 12:00-14:30
SEGURIDAD ALIMENTARIA EN LA PRODUCCION ANIMAL 15:30-18:00
VALORIZACION CO-PRODUCTOS INDUSTRIAS ALIMENTOS ORIGEN ANIMAL 18:30-20:30

MARZO INVESTIGACION PRODUCTOS ANIMALES
Viernes 7 TECNICAS DE ANALISIS MICROBIOLOGICO DE ALIMENTOS 9:30-13:30
VALORIZACION CO-PRODUCTOS INDUSTRIAS ALIMENTOS ORIGEN ANIMAL 16:00-19:00
Viernes 14  TECNICAS DE ANALISIS MICROBIOLOGICO DE ALIMENTOS 9:30-11:30
MEJORA GENETICA EN LA CALIDAD DE CARNE 12:00-14:30
Viernes 21  ORDENO MECANICO Y CALIDAD DE LA LECHE 9:30-11:30
REPRODUCCION Y BIENESTAR ANIMAL 12:00-14:30
SEGURIDAD ALIMENTARIA EN LA PRODUCCION ANIMAL 16:00-19:00
Viernes 28  VALORIZACION CO-PRODUCTOS INDUSTRIAS ALIMENTOS ORIGEN ANIMAL 9:30-11:30
ANALISIS SENSORIAL EN PRODUCTOS DE ORIGEN ANIMAL 12:00-14:30

ABRIL INVESTIGACION PRODUCTOS ANIMALES
Viernes 4 VIDA UTIL DE ALIMENTOS DE ORIGEN ANIMAL 9:30-11:30
MEJORA GENETICA EN LA CALIDAD DE CARNE 12:00-14:30
ANALISIS SENSORIAL EN PRODUCTOS DE ORIGEN ANIMAL 16:00-19:00
Viernes 13  ORDENO MECANICO Y CALIDAD DE LA LECHE 9:30-11:30
DISENO DE EXPERIMENTOS Y ANALISIS DE DATOS 12:00-14:30
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MAYO INVESTIGACION PRODUCTOS ANIMALES
Viernes 9 MEJORA GENETICA EN LA CALIDAD DE CARNE 9:30-11:30
REPRODUCCION Y BIENESTAR ANIMAL 12:00-14:30
ORDENO MECANICO Y CALIDAD DE LA LECHE 16:00-19:00
Viernes 16 TRAZABILIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA EN PRODUCTOS DE ORIGEN ANIMAL 9:30-11:30
VIDA UTIL DE ALIMENTOS DE ORIGEN ANIMAL 12:00-14:30
MEJORA GENETICA EN LA CALIDAD DE CARNE 15:30-17:30
VIDA UTIL DE ALIMENTOS DE ORIGEN ANIMAL 18:00-20:30
Viernes 23 REPRODUCCION Y BIENESTAR ANIMAL 9:30-11:30
VIDA UTIL DE ALIMENTOS DE ORIGEN ANIMAL 12:00-14:30
DISENO DE EXPERIMENTOS Y ANALISIS DE DATOS 16:00-19:00




